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Stauferico® erfüllt höchste Qualitätsansprüche und fühlt sich einer nachhaltigen, regionalen 

Das Stauferico®-Schwein

Das Stauferico®

die sich in der Spitzengastronomie und 

bei Fleischgourmets gleichermaßen einen 

Fleischqualität in Verbindung mit einer 

erhalten, haben wir spanische Ibérico-Eber 

mit Mutterschweinen der Rasse Deutsches 

Jahre haben wir in jeder Generation erneut 

®-Schweine sind, 

angelehnt an ihre wildlebenden Verwandten in 

Spanien, äußerst vital und lebhaft.

Die Tiere werden in ausgewählten bäuerlichen 

Familienbetrieben in Kleingruppen 

gehalten. Die eingesetzten Futtermittel 

Gruppe in den Göppinger MetzgerSchlachthof 

gebracht, wo sie vor der Schlachtung 

und mit Wasser berieselt werden. Dies steigert 

spürbar positiv auf die Fleischqualität aus.

Strenge Erzeugerkriterien

Das Fleisch der Stauferico®-Schweine hat 

mit einer gut sichtbaren und gleichmäßigen 

Marmorierung. Die feinen Fettäderchen geben 

und machen es saftig und zart. Sowohl 

und werden regelmäßig von der DLG mit Gold 

sorgt Stauferico® für Begeisterung und eine 

Renaissance von Schweinefleisch auf der 

Besondere Qualitätsmerkmale


